
Batedeira  planetár ia  ideal  para  
estabelecimentos menores 

 
Pensando  na  comod idade  sem pe rde r  a  e f i các ia ,  a  Hobar t  l ança  a  
ba tede i ra  p lane tá r i a  de  massas  mode lo  ES10 ,  i dea l  pa ra  as  
coz inhas  de  pequeno  po r te ,  pada r ias  e  con fe i t a r i as  –  i nc lu i ndo  as  
con fe i t a r i as  dos  ho té i s .  
 
Com capac idade  pa ra  10  l i t r os ,  o  novo  equ ipamento  t em c inco  
ve loc idades  de  ba t imen to  que  i nc lu i  a  f unção  “m is tu ra  i n i c i a l ”  e  
t empor i zado r  de  15  m inu tos .  “O  s i s tema  da  ES10  é  t ão  con f i áve l  
quan to  o  das  g randes  ba tede i ras  e  reúne  rec ip ien te  de  aço  
i nox idáve l  A IS I -304 ,  t r ês  ba tedores  (pa ra  massas  l eves ,  pão -de -
l ó  e  p i zza )  e  um fun i l  a l imen tado r ” ,  con ta  Rena to  Pa t r í c i o ,  
ge ren te  de  Un idade  Food  Se rv i ce  da  Hoba r t  do  Bras i l .  
 
A  nova  ba tede i ra  p lane tá r i a  f az  pa r te  de  uma  l i nha  que  tem 
p rodu tos  com capac idade  de  a té  140  l i t r os .  A  ES10  es tá  com 
p reço  de  l ançamen to  de  R$  5 .250 ,00 .  
 
 


