Hobart investe no crescimento com novos
produtos para o mercado de food service

Versatilidade, eficacia e economia sdo as diretrizes que guiaram a Hobart do Brasil em
seu planejamento estratégico de langamentos de produtos para 2010, apresentados ao
mercado em junho, durante a 262 edicdo da Fispal Food Service. A empresa, referéncia
mundial em solugdes para cozinhas profissionais, traz equipamentos inovadores, produtos
gue cabem no bolso do cliente e no espaco quase sempre reduzido das areas de coccao.
Um dos langcamentos, a batedeira planetaria de massas modelo ES10, € ideal para as
cozinhas de pequeno porte, padarias e confeitarias — incluindo as confeitarias dos hotéis.
Com capacidade para 10 litros, o novo equipamento da linha Ecomax tem cinco
velocidades de batimento que inclui a fungcdo “mistura inicial” e temporizador de 15
minutos. “O sistema da ES10 é tdo confiavel quanto o das grandes batedeiras e relune
recipiente de acgo inoxidavel AlISI-304, trés batedores (para massas leves, pdo-de-lo e
pizza) e um funil alimentador”, diz Renato Patricio, gerente de Unidade Food Service da
Hobart do Brasil. A nova batedeira planetéria faz parte de uma linha que tem produtos
com capacidade de até 140 litros e estd com preco especial de R$ 5.250,00.

Outra novidade é o cortador automatico de frios modelo 2712, construido de forma
diferenciada pensando na alta produtividade, agilidade na higienizagdo e protecdo ao
operador. A seguranca € um dos pontos fortes do 2712, que atende as rigorosas
exigéncias do Ministério do Trabalho e Emprego em relagdo a saude dos profissionais. O
equipamento tem anel circular fixo na lamina e alavanca que inclina o cortador para a
limpeza da mesa, oferecendo maior protecdo ao operador. E robusto e esta capacitado a
fatiar por minuto 36 fatias em velocidade baixa e 51 fatias em alta, e obtém alta precisao
na espessura da fatia gracas ao sistema “double-action” do graduador de espessura e a
sua exclusiva lamina de aco inoxidavel “clean cut”, de 30 cm de diametro.

A linha de resfriadores e congeladores rapidos cresce em 2010 ao ganhar mais um
produto: o RBC200, com capacidade para 20 GN’s, controle de facil entendimento e
operacao, documentacdo automatica da HACCP (Andlise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle, na sigla em inglés), modo de resfriamento por produto programavel e
impressora e termdémetro incorporados. O lancamento esta associado a outro novo
equipamento, o forno combinado elétrico HFED201 DLC, com mesmo tamanho, que tem
scanner para leitura de receitas por cddigo de barras, software de gerenciamento de
dados HACCP e painel digital LCD de facil entendimento.

Higienizacao

A empresa lanca ainda este ano a Fux-Compact lavadora de caixas, apta a higienizar 300
contéineres plasticos por hora. “E uma solu¢do para cozinhas de grande movimento,
como hospitais. As caixas que armazenam carnes, frutas, legumes, paes, entre outros,
precisam ser bem lavadas para evitar contaminacdes e a Fux-Compact atende essa
demanda com a vantagem de ser compacta e se encaixar em espacos reduzidos”, afirma
Renato Patricio.

Ja para ajudar seus clientes a trabalharem de forma ecologicamente correta, a Hobart
lanca no Brasil o compactador de lixo Eco355, capaz de reduzir em até 80% o volume de
rejeitos soélidos, como lixo organico, embalagens, papéis e plasticos, o que também reduz
gastos com armazenamento, manipulacéo, transporte e taxas governamentais.



Nova fritadeira a gas

Grande capacidade de fritura e seguranca operacional. Estas sdo as palavras que melhor
definem a nova fritadeira a gas modelo Vulcan LG500 Hobart. Com tanque de fritura com
capacidade de 30 a 32 litros, o equipamento tem dois cestos de fritura com cabo revestido
em PVC, defletores especialmente desenvolvidos para maior absorcdo do calor e rapida
recuperacdo da temperatura, cinco tubos trocadores de calor, posicionados para facil
limpeza, ignicdo manual por chama-piloto e poténcia de 150.000 BTU.

“A LG500 € uma das poucas que sdo equipadas com valvula bloqueadora de gas,
comandada por um termostato interno de seguranca, com funcdo de bloquear o
fornecimento de gas e desativa-lo caso a temperatura ultrapasse o limite ajustado”,
acrescenta o gerente de Unidade Food Service.

A nova fritadeira da linha Vulcan € composta ainda por porta e secao frontal construidas
em aco inoxidavel, protecdo térmica na porta, valvula de drenagem de 1% e pés
niguelados ajustaveis. O modelo vem fazer parte de uma linha de fritadeiras a gas com
zona fria (n&o requer agua no tanque de fritura) e somar-se a modelos menores como a
LG300 (de 30 kg de batata frita por hora) e LG400 (de 40 kg).



